


ENDIVE SALAD   45

A blend of red and white endive, Salanova, and romaine lettuce, complemented 

by juicy nectarines and a zesty orange vinaigrette 

“SCALLOP KOHLRABI"  65

Bisque foam, fennel confit, onion cream, green vegetables

MARINATED INTIAS SASHIMI (YELLOWTAIL)  110

Pickled lemon cream, green baby vegetable, purple potato twill 

MORROCCAN SEA FISH CIGAR   115

Perfectly seasoned fish wrapped in a crispy coating served with mushed tomato 

and cilantro salsa, tahini, and tzatziki.

WILD MUSHROOM RISOTTO   75

Crispy Jerusalem artichoke, Miso reduction

SHOARMA ON GLUTEN-FREE TORTILLA OR TOFU VEGAN 85 / 75

Charcoal grilled spicy peppers, tomatoes, onion, Tzatziki, and herbs 

PULLED BBQ ASADO BURGER”  130 

Served with a truffle aioli and aromatic onion confit. Savor the crispy and 

flavorful string Fries, along with the juicy tomato and fresh arugula leaves

ROASTED HERB-SCENTED GOOSE BREAST 135 

Served with green vegetables, wakame seaweed crumble, baby beets, miso sauce

AGED ARGENTINEAN BEEF FILLET   175

Accompanied by green vegetables, purple potato with a truffle aroma, onion cream, wine

sauce, and foie gras snow

SEARED GROUPER FILLET   195

Perfectly cooked and paired with a delightful mix of mangold, savory chickpeas,

aromatic fennel, and sweet Jerusalem artichoke
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סלט אנדיב   45

חסה רומית ועלי סלנובה רעננים בליווי אנדיב אדום ולבן, נקטרינות טריות ווינגרט תפוזים

 

"קולורבי סקאלופ" 65

מוגש עם קצף ביסק דגים, קונפי שומר, ירקות ירוקים וקרם בצל מתקתק

סשימי אינטיאס במרינדה 110

מוגש עם קרם לימון כבוש, בייבי ירקות ירוקים וטוויל תפוח אדמה סגול

 

עלי סיגר מרוקאים במילוי דג ים  115

דג בתיבול ים תיכוני עטוף בעלי סיגר פריכים מוגש עם סלסלה עגבניות, טחינה וצ׳זיקי

 

ריזוטו פטריות יער 75

מיקס פטריות יער צלויות, צ׳יפס ארטישוק ירושלמי מוגש עם רוטב מיסו ושמן ירוק

 

שווארמה הודו/ טופו טבעוני   85/75

 מוגש על טורטייה טבעונית, ירקות שרופים בליווי צזיקי

 

המבורגר עם אסאדו ברבקיו מפורק  130

מוגש עם איולי כמהין, בצל קונפי, עגבניה עסיסית ועלי  ארוגולה טריים בליווי צ׳יפס קריספי

 

חזה אווז צלוי עם ניחוח עשבי תיבול  135

מוגש עם ירקות גינה, בייבי סלק, קראמבל אצות וואקמה ורוטב מיסו

פילה בקר ארגנטינאי צרוב   175

מוגש עם ירקות ירוקים, תפוח אדמה סגול בניחוח כמהין, קרם בצל ו״שלג״ כבד אווז

 

פילה דג ים צרוב  195

דג היום מבושל עם עשבי תיבול, מגיע על תבשיל מנגולד, ארטישוק ירושלמי וגרגרי חומוס
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EARTH DESSERT                                                               
Chocolate mousse stones, cocoa crumble and
touches of chocolate crème

LEMON PIE                                                                        
Tart lemon pie with pistachio streusel, cassis sauce &
basil mint syrup

CRISPY COFFEE                                                                 
Coffee crunch filled with nougat cream, chocolate
creme and cocoa crumble.

VANILLA CRÈME BRÛLÉE                                              
Borella cream, ginger crumble, and
refreshing coconut sorbet.

 קינוח אדמה                                                            
אבני מוס שוקולד, קראמבל קקאו ונגיעות קרמו שוקולד

 
 

                                                                       
 
 

פאי לימון                    
פאי לימון חמצמץ עם שטרויזל פיסטוק, רוטב קסיס

וסירופ נענע בזיל
 
 
 
 

קריספי קפה                                                                 
קראנץ קפה במילוי קרם נוגט, קרמו שוקולד וקראמבל

קקאו
 
 
 
 

קרם בורלה וניל                                                  
קרם בורלה, קראמבל ג׳ינג׳ר וסורבה קוקוס                

מרענן
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